
午 餐 時 段 至 1 4 : 0 0

晚 餐 時 段 至 2 1 : 0 0

包 廂 、 宴 會 廳 超 時 每 半 小 時

將 收 取 超 時 費 用

收 費 標 準 依 各 廳 房 規 定 為 主

A餐宴 

B餐宴

C餐宴

‧冰鑽海皇拼盤

  ( 綜 合 生 魚 片 / 油 魚 子 / 海 藻 脆 鰻 / 南 瓜 乳 酪 / 辣 味 螺 貝 )

‧龍 湯 芽 白 雞 (位上)

‧蒜香水晶海大蝦(位上)

‧金牌酸菜燉鴨鍋

‧酒香火焰櫻桃鴨

‧泰式檸檬澎湖海魚

‧寶 島 四 季 水 果

‧鴨片起士握壽司

‧干 貝 燴 時 蔬

A餐宴 

B餐宴

C餐宴

每 桌 隨 機 提 供 果 汁 、 無 糖 綠 3 瓶 ；

9 0 0 0 元 以 上 桌 宴 提 供 暢 飲

自備酒水另收開瓶費每桌$500，有加購本店酒品，

則免收開瓶費

菜餚每桌1 0人量，第1 1人起加量需另加價
女兒紅婚宴會館

台中市南屯區文心南路99號   TEL：04-36006000  FAX：04-36006001

粵香盛食桌宴 粵香盛食桌宴

‧冰鑽海皇拼盤

   ( 綜 合 生 魚 片 / 油 魚 子 / 海 藻 脆 鰻 / 南 瓜 乳 酪 / 辣 味 螺 貝 )

‧龍 湯 芽 白 雞 (位上)

‧清蒸甘露澎湖海魚

‧金 牌 酸 菜 燉 鴨 鍋

‧酒香火焰櫻桃鴨

‧天 婦 羅 軟 殼 蟹

‧寶 島 四 季 水 果

‧鴨片起士握壽司

‧韭香櫻花蝦米糕

‧冰鑽海皇拼盤

  ( 綜 合 生 魚 片 / 油 魚 子 / 海 藻 脆 鰻 / 南 瓜 乳 酪 / 辣 味 螺 貝 )

‧御品瑤柱佛跳牆(位上)

‧清蒸甘露澎湖海魚

‧千層蘿蔔絲酥餅

‧招牌脆皮烤金雞

‧椒 鹽 鮮 蝦 米 糕

‧寶 島 四 季 水 果

‧蒜香水晶蒸鮮鮑(位上)

‧人蔘百菇燉子排

10,000NT$ +10%桌8,000NT$ +10% 桌

‧日式海皇拼盤

  ( 和 風 燻 鮭 魚 / 藍 莓 堅 果 派 / 芥 末 章 魚 / 五 味 軟 絲 / 辣 味 螺 貝 )

‧御 品 佛 跳 牆

‧荔 茸 香 酥 鴨

‧芝麻拔絲地瓜

‧陶盤麻油海大蝦

‧韭香櫻花蝦米糕

‧杏仁水果凍豆腐

‧泰 式 湄 南 跳 魚

‧日式昆布海皇鍋

‧日式海皇拼盤

  ( 和 風 燻 鮭 魚 / 藍 莓 堅 果 派 / 芥 末 章 魚 / 五 味 軟 絲 / 辣 味 螺 貝 )

‧南洋咖哩海皇鍋

‧招 牌 玫 瑰 油 雞

‧蜜 汁 叉 燒 酥

‧金沙蔬果百花釀

‧芋 香 麻 油 米 糕

‧楊 枝 甘 露

‧重慶刁民酸菜魚

‧藥膳百菇燉子排

‧日式海皇拼盤

  ( 和 風 燻 鮭 魚 / 藍 莓 堅 果 派 / 芥 末 章 魚 / 五 味 軟 絲 / 辣 味 螺 貝 )

‧鮭 魚 首 米 粉 鍋

‧招牌脆皮烤金雞

‧美 美 心 流 沙 包

‧塩 焗 海 大 蝦

‧臘 味 栗 子 米 糕

‧芋 香 西 米 露

‧泰 式 醋 溜 魚 球

‧黑鑽百菇燉子排



每桌提供果汁、無糖綠暢飲

自備酒水另收開瓶費每桌$500，有加購本店酒品，則免收開瓶費

菜餚每桌1 0人量，第1 1人起加量需另加價

午餐時段至14:00、晚餐時段至21:00

包 廂 、 宴 會 廳 超 時 每 半 小 時 將 收 取 超 時 費 用

收 費 標 準 依 各 廳 房 規 定 為 主

粵香盛食桌宴 粵香盛食桌宴

‧冰鑽海皇拼盤

  ( 綜 合 生 魚 片 / 蘋 果 烏 魚 子 串 / 海 藻 脆 鰻 / 南 瓜 乳 酪 / 辣 味 螺 貝 )

‧御品瑤柱佛跳牆(位上)

‧法式咖哩海大蝦(位上)

‧花旗頂蔘金湯雞

‧酒香火焰櫻桃鴨

‧泰式檸檬澎湖海魚

‧寶 島 四 季 水 果

‧鴨片起士握壽司

‧干 貝 燴 時 蔬

‧冰鑽海皇拼盤

  ( 綜 合 生 魚 片 / 蘋 果 烏 魚 子 串 / 海 藻 脆 鰻 / 南 瓜 乳 酪 / 辣 味 螺 貝 )

‧御品鮑魚佛跳牆(位上)

‧上 湯 海 大 蝦(位上)

‧花旗頂蔘金湯雞

‧酒香火焰櫻桃鴨

‧清蒸甘露澎湖海魚(位上)

‧寶 島 四 季 水 果

‧鴨片起士握壽司

‧銀杏百合鮮蘆筍(位上)

‧無菜單 主廚精選‧

詳情請洽詢訂席專員:04-36006000#103

‧冰鑽海皇拼盤

  ( 綜 合 生 魚 片 / 蘋 果 烏 魚 子 串 / 海 藻 脆 鰻 / 南 瓜 乳 酪 / 辣 味 螺 貝 )

‧雙醬蔬果釀鮮鮑沙拉(位上)

‧蒜 蓉 蒸 龍 蝦

‧銀 杏 百 合 鮮 蘆 筍(位上)

‧酒香火焰櫻桃鴨

‧清蒸冬香澎湖海魚(位上)

‧英 式 典 藏 甜 品

‧鴨片起士握壽司

‧花旗頂蔘金湯雞

‧寶 島 四 季 水 果

‧冰鑽海皇拼盤

  ( 綜 合 生 魚 片 / 蘋 果 烏 魚 子 串 / 海 藻 脆 鰻 / 南 瓜 乳 酪 / 辣 味 螺 貝 )

‧龍湯芽白雞燉翅(位上)

‧海大蝦蔬果沙拉(位上)

‧英 式 典 藏 甜 品

‧酒香火焰櫻桃鴨

‧清蒸甘露澎湖海魚

‧寶 島 四 季 水 果

‧鴨片起士握壽司

‧花旗頂蔘金湯雞

‧冰鑽海皇拼盤

  ( 綜 合 生 魚 片 / 蘋 果 烏 魚 子 串 / 海 藻 脆 鰻 / 南 瓜 乳 酪 / 辣 味 螺 貝 )

‧酒香火焰櫻桃鴨

‧清蒸冬香澎湖海魚

‧英 式 典 藏 甜 品

‧鴨片起士握壽司

‧花旗頂蔘金湯雞

‧寶 島 四 季 水 果

‧蒜香水晶海大蝦(位上)

‧滷香鮑魚御珍珠(位上)

12,000NT$ +10%桌 15,000NT$ +10%桌

16,800NT$ +10%桌

30,00020,000NT$ ~ +10%桌

A餐宴

B餐宴

C餐宴


